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(sostituibile an-
che con una mix
di yogurt intero

e panna da cuci-
na), 1/8 | di latte,
150 gr. di farina,
60 gr. di zucche-
ro, sale, uvetta,
burro, zucchero a
velo.

PREPARAZIONE:
Shattere con la
frusta il latte, la
panna acida, i
tuorli, lo zucchero
e la farina, salare
leggermente e
unire I'uvetta.
Mentare gli
albumi a neve

e amalgamarli
delicatamente al
composto. In una
padella riscaldare
il burro, versarvi
I'impasto, farlo
dorare da un lato

e girarlo; dopo ca.

1 minuto con una
forchetta dividerlo
a pezzetti e finire
di cuacerlo per
ca. altri 2 minuti
girandolo spesso.
Cospargere di
zucchero a velo e
servire,

Nel cuore della monfagne che so-
vrasta Sauze o'Oulx, lo Chalet Hotel
Il Capricorno organizza da aprite g
setternbre delle proposte uniche e
diverse dal solito: corsi di pittura e

di fotografia in mentagnao, di medi-
fazione e yoga, di cusing letteraria,
sono solo alcune delle iniziative

che saranno realizzote a partire da
giugno. Lo Chalet & dotafo di nove
camere, ciascuna contraddistinic
da un segno zodiacale, tutte arre-
date in modo originale e persona-
lizzato, con mobili scolpiti a mano
che rendono I'atmosferg piacevole
e accagliente. Lo Chalet Hofel If
Capricorno £ anche singnimo di
bBuena tavola: il ristorante Naskira
trae ispirazione dalla stagionalitas
degli ingredienti, dalla tradizione ma
anche dalka creativitd, con piatt
inediti e sapienfemente reinterpretati
dalla fontasia del suo abile chef ||
bar Orsa Maggiore & un punto di
rifrovo per spunting, per gustosi *fuori
pasto” o per sorseggiare grappe e
llqueri home made,
chaletilcapricorno.if
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