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PREPARAZIONE :

Sbatterecon la

trusta il latte
,

la

panneacida
,

i

luorli
,

lo zucchero
e la farina

,

salare
leggermente e

unire l

'

uvelta.
Montaregli
album' a neve
e amalgamarli
delicatamente al

composta . In una
padellariscaldare
il burro

,

versarvi
l

'

impasto ,

farla
dararedaunloto
e girarlo ; dopoca.

1 minutaconuna
forchettodividerlo
a pezzetti e finire

di cuocerlaper
ca . altri 2 minuti
girandolospesso.
Cospargere di

zucchero a velo e

servire.
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lo ChaletHotel
Il Capricornoorganizzadaaprile a

settembredelleproposteuniche e

diversedalsolito :corsi di pittura e

di fotografia in montagna ,

di

meditazione e yoga ,

di cucinaletteraria
,

sonosoloalcunedelleiniziative
chesarannorealizzate a partireda
giugno .LoChalet

è dotato di nove
camere

,

ciascunacontraddistinta
daunsegnozodiacale

,
tulle

arredate in modooriginale e

personalizzato
,

conmobiliscolpiti a mana
cherendono l

' atmosferapiacevole
e accogliente . LoChaletHotel II

Capricorno è anchesinonimo di

buonatavola : il ristoranteNaskira
traeispirazionedallastagionalità
degliingredienti ,

dallatradizionema
anchedallacreatività

,

conpiani
inediti e sapientemente reinterpretati
dallafantasiadelsueabilechef . Il

barOrsaMaggiore è unpunto di

ritrovoperspuntini , pergustosi
" fuori

pasto
"

o persorseggiaregrappe e

liquorihomemade.
chaletilcapricorno.it
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